* = .
DIAKONIE p|akon|e Ei

VSETIN
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o(Mudrci) Vesli do domu, a kdyz tam uvidéli dité
s jeho matkou Marii, padli na kolena a klanéli se mu.
Otevreli své poklady a obétovali mu dary: zlato,
kadidlo a myrhu.”

Bible, ev. Matouse 2 kapitola, 11 vers

Radostné Vanoce a pokojny novy rok
preji pracovnici Diakonie Vsetin

Powil i i

Na tésto:
hladkd mouka | 400g
mlety cukr | 140g
maslo | 100 g
med | 2lzice
vejce | 2 kusy
prasek do perniku | 1kus
pernikové kofeni | 2 lzicky

Na dekor dreva:
voda | 30 ml
tmavé kakao | 3g

Na potreni upecenych pernickd:
zloutky | 1-2 kusy
voda | [Zice

POSTUP PRIPRAVY

1] Sypké ingredience na tésto v mise smichdme, priddme rozpusténé
(ale vlazné) maslo, med a proslehand vejce. Ve zpracujeme v hladké
a elastické tésto.

Tésto na lehce pomouceném vdlu vyvdlime asi na 4 mm. Z takto
pFipraveného tésta vykrajujeme za pomoci formicek rtizné tvary.
Tvary ukldddme na plech vylozeny papirem na peceni.

Dekor dfeva na perniccich vytvorite smési kakaa a vody. Pernicky
smési potfeme a potom je prejedeme silikononou maslovackou
(vznikne vzor d¥eva).

Bl Peéeme pfi teploté 170°C orientaéné 10 minut. ZdleZi na velikostech tvard.

Po upeceni plech vyjmeme z trouby a pernicky ihned Stétcem potreme
rozslehanym Zloutkem s troskou vody.

@ Pernigky nechdme zchladnout na mfizce.



